PROGRAMA CURSOS RIOJA 2006

“SOBRE LA CONDUCCION DE LA CALIDAD DE LOS VINOS EN LA
TRANSICION DE LA FERMENTACION TUMULTUOSA A LA MALOLACTICA”

LUGAR: TEATRO BRETON DE LOS HERREROS

DIiA 5 DE JUNIO

11:30 horas: ENTREGA DE DOCUMENTACION EN EL CENTRO MUNICIPAL DE
CULTURA.

12:00 horas: APERTURA DEL CURSO, por el Concejal Delegado de los Cursos Rioja, D.

Baudilio Alvarez Maestro.

12:00 horas: “ Avances y perspectivas en la seleccion de cultivos iniciadores para la
fermentacion maloléctica.” Dra. Cristina Reguant Miranda, Unidad de Enologia del CERTA.
Departamento de Bioquimica y Biotecnologia. Facultad de Enologia de Tarragona.

Universidad Rovira y Virgili.

17:00 horas: “Nuevas tendencias en estabilizacion y crianza del vino tinto”. Dr. Fernando
Zamora Marin. Unidad de Enologia del CERTA. Departamento de Bioquimica y

Biotecnologia. Facultad de Enologia de Tarragona. Universidad Rovira y Virgili.

18:30 horas: “;Es posible contaminacion por Brettanomyces en el intervalo ente
Fermentacion Tumultuosa y Malolactica?”’. Manuel Ruiz Herndndez. Técnico de la Estacion

Enolégica de Haro 1960-2004.
DiA 6 DE JUNIO:

12:00 horas: “Ventajas enologicas del empleo de la tecnologia de separacion centrifuga en
mostos y vinos tras la fermentacion tumultuosa: Aspectos técnicos y microbiologicos de
optimizacion de la fermentacion malolactica y en la eliminacion de Bretanomyces, y otros
microorganismos indeseables, para la mejora de la calidad en el envejecimiento de los vinos.”
Juan Jurado. Ingeniero Superior Agronomo UPM. MBA Internacional-EAP-ESIC. Alfa Laval
Iberia, S.A. Jefe Unidad-Div. Bebidas.



17:00 horas: “La seguridad al final de la fermentacion alcohdlica: micronutricion y proteccion

de la levadura”. Dr. Antonio Palacios Garcia.

18:30 horas: “Influencia, en la calidad del vino, de aportes controlados de oxigeno desde la

fermentacion-maceracion hasta el inicio de FML.”D. Dominique Delteil.

20,00 horas: CLAUSURA, por el Excmo. Sr. D. Javier Erro Urrutia, Consejero de agricultura
y desarrollo econdmico y por D. Patricio Capellan Hervias, Alcalde-Presidente del

Excelentisimo Ayuntamiento de Haro.
DATOS DE INTERES
1. FECHAS DE INSCRIPCION: DEL 18 DE ABRIL AL 31 DE MAYO.
2. PRECIO MATRICULA:
cuota normal 60 €
cuota estudiantes de enologia 50 € aportando copia de la matricula
3. INFORMACION:

CENTRO MUNICIPAL DE CULTURA

www.haro.org

cultura@haro.org

Tel.: 941 3122 70

Fax: 941 30 47 56

4. DIRIGIDO A : Profesionales y estudiantes de Enologia.



